
Cuvée

Production

Dégustation

CHARDONNAY
Les Pièces de Fromenteau

Cépage : 100% Chardonnay.

Terroir : Sols à texture à Limono-sableuse, sur une veine de Gneiss.

Surface : 2 ha Chardonnay.

Travail de la vigne : Taille en guyot nantais courte, maîtrise des
rendements (45hL/ha maximum), ébourgeonnage, griffage inter-rang,
labours inter-cep, enherbement partiel, travaux en vert.

Récolte : Mécanique avec trieur-égreneur embarqué.

Vinification : Récolte des raisins bien mûrs, macération de 4h,
pressurage pneumatique, débourbage 24h à froid, fermentation
alcoolique thermorégulée à 15°C.

Élevage : En cuve souterraine en béton verré, 10% en double barrique
de chêne français.

Taux d’alcool : 12,5%.

Taux sucre : <0.5 g/L.

Certifications : Haute valeur environnementale de niveau 3.

Millésime : 2024.

Nom : Chardonnay Les Pièces de Fromenteau.

Appellation : IGP Val de Loire.
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Dégustation : Température idéale de service entre 9° et 11°C.
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Potentiel de garde : 3 à 6 ans.

Commentaires sur le Millésime : Robe dorée, nez minéral finement
vanillé et de fruits mûrs, texture onctueuse et gourmande.

Accords Mets et Vins : Magnifique sur un poisson grillé, une poêlée de
Saint Jacques ou un chèvre chaud.


